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Modello / Model THOR 1400 THOR 2500

Potenza Centralina
Hydraulic unit power

Altezza di scarico (A)
Discharge height (A)

1,5 1,5

1540 2500

Altezza massima d’ingombro (con carrello 280kg) (B)
Max overall height (with 280kg bowl-trolley) (B)

3000

THOR 1100

1,5

1110

2620 4000

THOR 1900

1,5

2050

3500

KW

mm

mm

I dati tecnici, i colori e le fotografie delle macchine che appaiono nei nostri cataloghi non sono vincolanti. Ci riserviamo quindi il diritto di modificarli nel caso lo ritenessimo necessa-
rio al fine di migliorare il prodotto. 
The technical data, color and photos of the machines in our leaflets are not binding. Therefore we reserve the right to modify them if deemed necessary in order to improve the 
product. 

A

B

· Sollevatore idraulico   

· Adatto a carrelli-vasca LUX-RC  
 80/120/160/200/280              

· Scarico sul retro   

· Tre altezze di scarico   
 standard disponibili: 
 -su banco a 1100 mm                                                             
 -Su banco a 1400 mm                                                                                   
 -Su spezzatrice a 1900 mm
 -Su tramoggia a 2500 mm    

·  Altezze di scarico intermedie:   
 disponibili su richiesta    

·  Voltaggio standard: 400 Volt   
 50 Hz 3 PH 

· Struttura robusta in acciaio   
 verniciato dotata di piedini in  
 acciaio inox anti-vibranti   
 predisposti per il fissaggio a   
 terra

· Concepito per un uso   
 semi-industriale (due turni   
 al giorno)

· Hydraulic bowl lifter

· Suitable for LUX-RC    
 80/120/160/200/280   
 bowl-trolleys

· Discharge backwards

· Three standard discharge   
 heights available:
 -Onto table at 1100 mm
 -Onto table at 1400 mm
  -Into divider at 1900 mm
 -Into hopper at 2500 mm

· Intermediate discharge   
 heights: available upon   
 request

· Standard voltage: 400 Volt   
 50 Hz 3 PH               

· Sturdy construction in painted  
 steel fitted with stainless   
 steel anti-vibrating feet   
 designed for fastening   
 to the floor

· Conceived for a    
 semi-industrial use (2 shift   
 per day)

· Elévateur hydraulique

· Adapté aux cuve-chariots   
 LUX-RC 80/120/160/200/280

· Déversement sur l’arrière

· Trois hauteurs standard de   
 déversement disponibles:
 -Sur table à 1100 mm
 -Sur table à 1400 mm
 -Sur diviseuse à 1900 mm
 -Sur trémie à 2500 mm

· Hauteurs de déversement   
 intermédiaires disponibles   
 sur devis

· Tension standard : 400V/50Hz,  
 3ph

· Bâti robuste en acier verni   
 équipé de pieds en acier inox  
 avec prédisposition pour   
 fixation au sol

· Conçu pour une utilisation   
 semi-industrielle (2 équipes   
 par jour)

· Elevador hidráulico 

· Apto para artesas LUX-RC   
 80/120/160/200/280

· Descarga hacía atrás

· Tres alturas de descarga   
 estándar disponibles: 
 -Sobre mesa a 1100 mm
 -Sobre mesa a 1400 mm
 -Sobre divisora a 1900 mm 
 -Sobre tolva a 2500 mm

· Altura de descarga    
 intermedia: disponible a   
 solicitud

· Voltaje estándar: 400 Volt   
 50 Hz 3 PH     

· Estructura en acero pintado   
 equipado con pies de acero   
 inoxidable antivibración para   
 su fijación al suelo

· Concebido para uso   
 semi-industrial use   
 (2 turnos por día)

· Дежеопрокидыватель   
 гидравлический

· Подходит к подкатным дежам  
 LUX-RC 80/120/160/200/280

· Опрокидывает назад

· В наличии две стандартные   
 высоты опрокидывания 
 - на столе 1100 m 
 - на столе 1400 m 
 - в делителя 1900 mm
 - в делителя 2500 mm

· Промежуточная высота   
 опрокидывания возможна по  
 Вашему запросу

· Вольтаж стандартный:
  400 Volt 50 Hz 3 PH

· Прочный корпус из   
 лакированной стали с   
 антивибрационными   
 ножками из стали инокс   
 предназначенными для   
 фиксации агрегата к полу

· Произведен для    
 использования на небольших  
 предприятиях (2 смены в   
 день)

Bakery machinery


